
 

Кабинет № 104 
 

                                Лаборатория: Учебный кулинарный цех. Учебный кондитерский цех.___________ 
 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест кабинета 
 
Технические средства обучения: 
-принтер, 1 шт. 
-ноутбук, 1 шт. 
 
Печатные пособия: 
-комплект дидактических материалов по ПМ01 ( технологические карты, схемы, таблицы, КИМы) 
-комплект дидактических материалов по ПМ02 ( технологические карты, схемы, таблицы, КИМы) 
-комплект дидактических материалов по ПМ03 ( технологические карты, схемы, таблицы, КИМы) 
-комплект дидактических материалов по ПМ04 ( технологические карты, схемы, таблицы, КИМы)  
-комплект дидактических материалов по ПМ05, ПМ06, ПМ07, ПМ08 ( технологические карты, 
схемы, таблицы, КИМы) 
 
 Комплект мебели для обучающихся: рабочие столы 
Стол, кафедра: 1 
Запирающиеся шкафы для хранения оборудования:  -  
Учебная литература: 
1. Соловьева О.М. «Кулинария. Часть 1», 11 шт. 

2. Соловьева О.М. «Кулинария. Часть 2», 10 шт. 

3. Анфимова Н.А. «Кулинария», 2 шт. 

4. И.И. Потапова «Блюда из яиц и творога», 1 шт. 

5. И.И. Потапова «Блюда из рыбы и морепродуктов», 1 шт. 

6. И.И. Потапова « Блюда из мяса», 1 шт. 

7. И.И. Потапова «Первичная обработка продуктов», 1 шт. 

8. С.Н. Кузнеделева «Изделия и украшения из шоколада» 

9. Н.Э. Харченко «Технология приготовления пищи», 1 шт. 

10. «Технология кулинарной продукции», 2 шт. 

11. Ермилова «Торты пирожные и десерты», 1 шт. 

12. В.М. Калинина «Охрана труда», 1 шт. 

13. В.П. Золин «Технологическое оборудование», 1 шт. 

14. «Организация производства и обслуживания», 1 шт. 

15. Е.В. Мазепа «Практикум для кондитера», 1 шт. 

16. «Технология приготовления мучных кондитерских изделий, 1 шт. 



 
 

 

 
 

 



 
 

 

 

 

 

 
 


